IZBA ADMINISTRACJI SKARBOWEJ W WARSZAWIE
Umowa Nr /2022

zawartadnia ................... 2022 r. w Warszawie miedzy:

Skarbem Panstwa — Izbg Administracji Skarbowej w Warszawie z siedzibg w Warszawie ul. Alojzego
Felinskiego 2B, 01-513 Warszawa, NIP 525 10 07 278, reprezentowanym przez:

Panig ...ococvviiininnninrainnniiennn. — Zast¢pceg Dyrektora Izby Administracji Skarbowej w Warszawie
zwanym w dalszej czg$ci umowy ,,Zamawiajacym”,

a

Firmg yyeeeeceeeceniececenececsssonns zsiedzibaprzyul. ........oooeiinnln ,

NIP: .ooviieninn, s REGON: ..ccoviiiiiiiiiiiie

reprezentowang przez:

....................................... - wlasSciciela

zwanym w dalszej czgsci umowy ,,Wykonaweg”,

lacznie zwanymi ,,Stronami”,

w wyniku przeprowadzonego postepowania o zamoéwienie publiczne w trybie podstawowym na podstawie
art. 275 pkt 1 (Postepowanie nr ZP/...[2022), ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamoéwien
publicznych (Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.) — dalej ,Ustawa”, zawarto umowe o nastepujgcej tresci,
dalej jako ,Umowa”:

§1
1. Przedmiotem umowy jest dostawa wyzywienia, na potrzeby Osrodka Szkoleniowego Izby Administracji
Skarbowej w Warszawie z siedzibg w Kamionie gm. Puszcza Marianska, Kamion, ul. Dolina Rawki 26
zwana dalej ustuga.
2. Usluga bedzie $wiadczona na zasadach okreslonych w Zalaczniku nr 1 do umowy, ktory stanowi jej
integralng czgse.

§2

1. Cena za dzienne wyzywienie dla jednej osoby wraz z kosztami dostawy, podaniem positkéw,
sprzataniem po positkach, uzyciem $rodkéw czystosci, obruséw, serwetek, sztuécéw, talerzy, szklanek,
kubkéw i workOw na $Smieci Wynosi ceeeesecsses zl brutto (stownie: ......................... zlotych).

2. Cena okreslona w ust. 1 obejmuje wszystkie koszty, jakie Wykonawca poniést w zwigzku
z wykonywaniem przedmiotu umowy i nie ulegnie zwigkszeniu w okresie jej realizacji.

3. Rozliczenie ustugi odbywaé si¢ bedzie w cyklu miesigcznym po potwierdzeniu przez Zamawiajacego
ilosci dostarczonych positkow.

4. Zapflata naleznosci dokonana bedzie przez Zamawiajacego w terminie do 21 dni od daty otrzymania
prawidtlowo wystawionej faktury VAT, z zawartym na odwrocie potwierdzeniem zgodno$ci realizacji
ustugi, na numer rachunku bankowego wskazany na fakturze.

5. Za date zaplaty przyjmuje si¢ dat¢ obciazenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

6. W przypadku zwloki w dokonaniu platnosci Wykonawca moze obcigzy¢ Zamawiajgcego ustawowymi
odsetkami.

§3
1. Wykonawca bedzie realizowaé usluge w okresie od dnia 15.09.2022 r. do dnia 31.12.2022 r.
z zastrzezeniem ust. 7.
2. Wykonawca zobowiazuje si¢ do wykonywania ustugi osobiscie.
3. Wykonawca moze powierzy¢é wykonywanie ustugi osobie trzeciej, po uprzednim pisemnym wyrazeniu
zgody przez Zamawiajacego.
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Odbiér positkéw w ilosciach zgloszonych przez Zamawiajacego bedzie potwierdzony codziennie po
kolacji.

Za termin wykonania calosci ustugi przyjmuje si¢ ostatni dzien dostarczenia positkéw.

Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ za dotrzymanie wszystkich warunkéw realizacji ushugi
okreslonych w Zataczniku nr 1 do umowy.

W przypadku, gdy laczna warto§¢ brutto optat wynikajacych z realizacji uslugi przekroczy
TOWNOWAILOSC .everesecsnssssosresrsernncass tysiecy zl (stownie: ...................... tysigcy zlotych) umowa
ulegnie rozwigzaniu przed uptywem terminu, o ktérym mowa w ust. 1.

§4
Wykonawca zobowiazuje si¢, Ze co najmniej jeden z pracownikéw zatrudnionych przy realizacji ushugi
bedzie w czasie jej trwania zatrudniony na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw ustawy
z dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy (Dz. U. 2 2020 r., poz. 1320 z pdzn. zm.).
W trakcie realizacji ushugi Zamawiajacy uprawniony jest do wykonywania czynnosci kontrolnych
wobec Wykonawcy, odnosnie spelniania przez Wykonawce¢ wymogu zatrudnienia na podstawie umowy
o prac¢ osoby uczestniczgcej w wykonywaniu ushugi.
Kazdorazowo na zadanie Zamawiajacego, w terminie przez niego wskazanym nie krétszym jednak niz
3 dni robocze, Wykonawca zobowiazuje sie przedlozyé do wgladu kopie uméw o prace zawartych
z pracownikami (wraz z dokumentem regulujacym zakres obowigzkoéw, jezeli zostat sporzadzony) oraz
dowod6w potwierdzajacych zgloszenie tych pracownikéw w ZUS do odpowiednich ubezpieczen. Kopie
dokumentéw powinny zostaé zanonimizowane w sposdb zapewniajacy ochronge danych osobowych
pracownikdw, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (tj. w
szczegblnosci bez adreséw, nr PESEL pracownikéw). Imig¢ i nazwisko pracownika nie podlega
anonimizacji. Informacje takie jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o pracg i wymiar etatu
powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania.
Nieprzedlozenie przez Wykonawce kopii uméw, o ktérych mowa w ust. 3 w terminie wskazanym przez
Zamawiajacego, bedzie traktowane, jako niewypelnienie obowigzku zatrudnienia pracownikéw
$wiadczacych ustuge na podstawie umowy o prace.
Wykonawca zobowiazuje sig, ze przed rozpoczeciem realizacji ushugi pracownicy zostang przeszkoleni
w zakresie przepisow BHP i przepiséw przeciwpozarowych.
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia pracownikom $wiadczacym ustuge odziezy ochronnej,
odziezy roboczej i srodkow ochrony osobistej zgodnie z przepisami i zasadami BHP.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za prawidlowe wyposazenie pracownikow oraz za ich
bezpieczenstwo w trakcie realizacji ustugi.
Najpdzniej w dniu podpisania umowy Wykonawca dostarczy do Zamawiajacego liste pracownikow
$wiadczacych usluge wraz z informacja o wymiarze godzin pracy kazdego z nich oraz podstawie
prawnej zatrudnienia.
Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ zastgpstwo za pracownikow przebywajacych na urlopach,
zwolnieniach badz niemogacych $wiadczyé ushugi z innych przyczyn.

§5

Zamawiajacy moze obcigzy¢ Wykonawce karami umownymi:

1) w przypadku odstgpienia od umowy w caloéci przez ktérakolwiek ze Stron z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy - w wysokosci 10 % kwoty wskazanej w § 3 ust. 7;

2) za nienalezyte realizowanie ushugi (polegajace w szczegodlnosci na opdznieniach w dostarczaniu
positkdw, zanizaniu gramatury positkéw, niestosowaniu si¢ do zasad realizacji przedmiotu umowy
okreslonych w zalaczniku nr 1 do umowy) — w wysokosci 0,2% kwoty wskazanej w § 3 ust. 7
umowy za kazdy przypadek nienalezytej realizacji ushugi;



oy
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3) za stwierdzenie razacych zaniedban w realizacji ushlugi, w tym w szczegélnosci w przypadku
trzykrotnego powtOrzenia si¢ nienalezytego jej wykonania — w wysoko$ci 1% kwoty wskazanej
w § 3 ust. 8 umowy;

4) za niedopelnienie wymogu zatrudniania przy realizacji ustugi, co najmniej jednego pracownika na
podstawie umowy o pracg w rozumieniu ustawy Kodeks Pracy — w wysokosci kwoty minimalnego
wynagrodzenia za prac¢ ustalonego na podstawie ustawy z dnia 10 paZdziernika 2002 r. o
minimalnym wynagrodzeniu za pracg (Dz. U. z 2020 r. poz. 2207) w oparciu o liczbe miesigcy w
okresie realizacji ustugi, w ktorych nie dopehiono tego wymogu.

Zamawiajacy moze potracié naliczone kary umowne ze swoich zobowigzan wobec Wykonawcy, na co

Wykonawca wyraza zgode poprzez podpisanie umowy.

W przypadku, gdy potracenie kary umownej w trybie, o ktérym mowa w ust. 2 nie bedzie mozliwe,
Wykonawca zobowiagzuje si¢ do zaplacenia kary umownej w terminie 7 dni roboczych od dnia
otrzymania noty obcigzeniowej wystawionej przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odszkodowania uzupehiajacego, przewyzszajacego wysokosé
kar umownych, do wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody na zasadach ogélnych okreslonych
przepisami Kodeksu cywilnego.

§o6

Wykonawca zobowigzuje si¢ w okresie obowigzywania umowy oraz po jej wygasnieciu lub
rozwigzaniu, do zachowania w $cislej tajemnicy wszelkich informacji dotyczacych Zamawiajacego,
obejmujacych:

1) dane osobowe — chronione na podstawie ustawy o ochronie danych osobowych;

2) informacje, ktére moga mie¢ wplyw na funkcjonowanie lub stan bezpieczenstwa Zamawiajacego.
Zamawiajacy zobowiazuje sic¢ w okresie obowiazywania umowy oraz po jej wygasnieciu lfub
rozwigzaniu do zachowania w $cislej tajemnicy treSci uméw zawartych przez Wykonawce z
pracownikami zatrudnionymi przy realizacji ustugi, ktérych kopie Wykonawca zobowigzany jest
przedtozy¢ do wgladu Zamawiajacego zgodnie z § 4 ust. 3 umowy.

Informacje, o ktorych mowa w ust. 1 i 2 moga by¢ udostepnione wylacznie osobom dajagcym rekojmie
zachowania tajemnicy i tylko w zakresie niezbednym do nalezytej realizacji ushugi.

Ujawnianie informacji, o ktérych mowa w ust. 1 i 2, niezaleznie od sposobu ich ujawnienia, w wypadku,
gdy ma zosta¢ dokonane w celu innym niz nalezyta realizacja ushugi, jest dopuszczalne tylko za
uprzednim zezwoleniem drugiej Strony, wyrazonym w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci, przy
czym w razie watpliwosci nalezy skonsultowaé zamiar ujawnienia informacji z druga Strons.

W przypadku, gdy Strona zostala zobowiazana do ujawnienia informacji, o ktérych mowa wust. 112
w calosci lub w czgsci uprawnionemu organowi w granicach obowigzujgcego prawa, Strona ta
zobligowana jest jedynie uprzedzi¢ druga Strone o natozonym na nig obowigzku.

W razie powzigcia przez Stron¢ wiedzy o nieuprawnionym ujawnieniu informacji, o ktérych mowa w
ust. 1 1 2 jest ona zobowiazana do niezwlocznego powiadomienia o tym fakcie drugg Strone, w celu
umozliwienia podjecia przez nig stosownych srodkéw zapobiegawczych.

Zamawiajacy zobowigzuje Wykonawce do zglaszania zdarzen zwiazanych znaruszeniem
bezpieczenstwa informacji, do ktérych doszto w wyniku umys$Inego badz nieumyslnego dziatania stron
trzecich w trakcie realizacji umow na terenie IAS Warszawa lub jednostek podleglych.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do przekazania klauzuli informacyjnej Zamawiajacego, stanowigcej
zalacznik nr 2 osobom, ktérych dane osobowe udostepnil Zamawiajgcemu na podstawie umowy.

§7
W sprawach nieunormowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia
1964 r. — Kodeks cywilny (Dz. U. z 2020 r. poz. 1740 z p6zn. zm.) i ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 r.
Prawo zamodwien publicznych (Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.).
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2. W przypadku nie wywigzania si¢ Wykonawcy z warunkdw okreslonych w Zalaczniku nr 1 do umowy,
Zamawiajacy uprawniony jest do rozwiazania umowy bez wypowiedzenia.

3. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie
publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie
umowy moze zagrozi¢ istotnemu interesowi bezpieczenstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu,
Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od dnia powzigcia wiadomosci o tych
okolicznoéciach. W takim przypadku, Wykonawca moze zada¢ wylacznie wynagrodzenia naleznego
z tytutu wykonania czesci umowy.

4. Zamawiajacy moze wypowiedzie¢ umowe z zachowaniem 1 — miesigcznego okresu wypowiedzenia
w zwigzku ze zmianami organizacyjnymi Zamawiajacego.

5. Wszelkie zmiany i uzupelnienia dotyczace niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

6. Zalaczniki do niniejszej umowy stanowi jej integralng czgs¢.

7. Spory wynikle pomigedzy Stronami z wykonania niniejszej umowy, ktorych nie mozna rozstrzygnaé
polubownie, beda rozstrzygane przez sad powszechny wiasciwy dla siedziby Zamawiajgcego.

8. Umowe sporzadzono w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla Zamawiajacego i dla
Wykonawcy.

Zalgczniki:
1. Opis przedmiotu zamoéwienia i warunki dostawy.
2. Klauzula RODO Zamawiajgcego.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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Zalacznik nr 1 do umowy Nr ..... /2022
Opis przedmiotu zamdéwienia i warunki dostawy

Przedmiotem zaméwienia jest §wiadczenie ushug cateringowych na rzecz Izby Administracji Skarbowe;j
w Warszawie (dalej zwanej Zleceniodawca) od dnia podpisania umowy do 31.12.2022 r,, w celu
zapewnienia wyzywienia dla uczestnikéw szkoleri odbywajacych si¢ w Osrodku Szkoleniowym

w Kamionie.

. Przez $wiadczenie ustlug cateringowych Zamawiajacy rozumie ushuge przygotowywania, dostarczania
i podawania positkéw ($niadania, obiady, kolacje) oraz serwisu kawowego, zgodnie z zapotrzebowaniem

zglaszanym na biezaco przez Zamawiajacego.

W okresie realizacji umowy Zamawiajacy przewiduje okoto 1029 osobodni. Ostateczne zapotrzebowanie
Zamawiajacego na ustugi cateringowe uzaleznione jest od ilosci faktycznie przeprowadzonych w
Osrodku Szkoleniowym w Kamionie szkolen oraz liczby ich uczestnikéw.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ odpowiednio zmniejszenia ilo§ci zamawianych positkéw w
stosunku do wartosci okreslonych w ust. 3.

Wykonawca bedzie wykonywal uslugi stanowigce przedmiot zamoéwienia dzialajac zgodnie
z obowiazujacymi przepisami prawa, w tym w szczegdlnosci:

1) ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021,
z pbézn. zm.);

2) aktami wykonawczymi do ww. ustawy oraz innymi przepisami, obejmujacymi zakresem regulacji
$wiadczenie ustug objetych niniejszym zaméwieniem.

W ramach $wiadczonych ustug cateringowych Wykonawca zapewni zgodnie 2z biezacym

zapotrzebowaniem Zamawiajacego:

1) SNIADANIE w formie porcjowanej, w sktad ktérego wehodza:
a) napoje gorgce: w tym co najmniej kawa, herbata, (lacznie co najmniej 450 ml na osobe),
b) dodatki — mleko w dzbanku, cukier, cytryna,
¢) pieczywo: jasne, ciemne, buteczki (serwowane bez ograniczen), 1 butka stodka na osobe,
d) potmiski wedlin (co najmniej 3 rodzaje, lacznie co najmniej 60 g na osobg),
€) jaja, sery z6ite i biale (zamiennie), z dodatkiem warzyw lub zi6t (acznie co najmniej 60 g na
osobe),
f) sery plesniowe w tym brie oraz camembert,
g) maslo, margaryna, dzem, miéd, jogurty,
h) mleko, platki $niadaniowe (co najmniej 2 rodzaje),
1) warzywa (co najmniej 2 rodzaje, np. pomidor, ogorek),
J) marynatYs
k) jedno danie na goraco (np. jajecznica, parowki ( w tym zawijane serem lub boczkiem), kietbasa,
zapiekanki — co najmniej 250 g na osobg.
1) pasty rézne ( np. twarogowe, serowe, rybne, kielbasiane, jajeczne, serowe bez podstawy
twarogowej) 40 g na osobe.
2) OBIAD serwowany przez obstuge kelnerska, w sklad ktérego wchodza:
a) zupa— (co najmniej 400 ml na osobg),
b) danie giéwne — (laczna gramatura dania musi wynosi¢ min. 500 g z zastrzezeniem udziatléw
procentowych:
- dania miesne, rybne, badz inne zawierajace elementy jarskie np. jajko:
podstawowy element (np. migso, filet z ryby) dania musi stanowi¢ ok. 30% udziatu
w catkowitej gramaturze dania,
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- dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, frytki, kasze, ryz, makarony) musi stanowi¢ ok. 35%
udzialu w catkowitej gramaturze dania,
- surowki, salatki, warzywa gotowane musza stanowi¢ ok. 35% udzialu w calkowitej
gramaturze dania,

c) deser np.: ciasto, satatki owocowe, owoce (co najmniej 100 g na osobg),

d) kompot lub soki, co najmniej 200 ml na osobe.

3) KOLACIJA w formie porcjowanej, w sktad ktdorej wchodza:

a) napoje gorace: herbata, kawa (co najmniej 450 ml na osobg),

b) dodatki — mleko w dzbanku/$mietanka , cukier, cytryna,

¢) pieczywo: jasne, ciemne, buleczki (serwowane bez ograniczen),

d) masto,

¢) wedliny (co najmniej 3 rodzaje wedlin, tacznie co najmniej 60 g na osobe),

f) satatki — co najmniej 2 rodzaje (facznie co najmniej 100 g na osobg),

g) przekaski zimne — co najmniej 2 rodzaje (facznie co najmniej 100 g na osobe),
h) przekaski gorace — co najmniej 1 rodzaj (lacznie co najmniej 250 g na osobe).

7. Przy realizacji ustugi cateringowej] Wykonawca szczegdlnie uwzgledni sposob serwowania oraz jakosé
potraw:
1) dla SNIADANIA:
a) napoje gorace, w tym:
- kawa naturalna mielona z zaparzacza lub termosu (Wykonawca zabezpiecza sprzet),
- kawa rozpuszczalna,
- kopertowana herbata - w saszetkach pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:
- cytrynas
- cukier,
- mleko do kawy w dzbankach co najmniej 2% thuszczu,
¢) wedliny — drobiowe oraz wieprzowe ( zawartos¢ miesa w wedlinie minimum 80% bez MOM),
d) nabial (co najmniej 3 rodzaje nabiatu jednorazowo do positku):
- jaja — serwowane w postaci jajecznicy, jajek w sosie majonezowym, tatarskim, pasty jajecznej,
- sery z0lte — zawartosé thuszezu minimum 45%,
- sery biale np. w formie past, ziarniste lub serki topione (w przypadku serkéow topionych
serwowanie w opakowaniu jednostkowym),
- sery plesniowe, w tym brie oraz camembert,
e) masto — zawarto$¢ thuszczu minimum 82%,
f) dzem, midd,
g) jogurty — pakowane jednostkowo w kubeczkach o pojemnosci okoto 150g,
h) mleko — co najmniej 2% thuszczu, platki sniadaniowe (co najmniej 2 rodzaje),
1) warzywa (co najmniej 2 rodzaje, np. pomidor, ogbrek),
j) marynaty (np. papryka, ogorki, pieczarki),
k) jedno danie na gorgco (np. jajecznica, pardwki (w tym zawijane serem lub boczkiem), kietbasa,
zapiekanki — co najmniej 250 g na osobe (zawarto$¢ miesa w wedlinie minimum 65% bez MOM)
1) pasty rézne (np. twarogowe, serowe, rybne, kietbasiane, jajeczne, serowe bez podstawy
twarogowej) 40 g na osobe.
2) dla OBIADU:

a) zupa — (co najmniej 400 ml na osobg) serwowana w wazach,
b) danie gléwne — (faczna gramatura dania musi wynosi¢ min. 500 g z zastrzezeniem udzialéw
procentowych:
- dania migsne, rybne, badz inne zawierajace elementy jarskie ok. jajko: podstawowy element
(ok. mieso, filet z ryby) dania musi stanowi¢ ok. 30% udzialu w catkowitej gramaturze dania,
- dodatki skrobiowe (ok. ziemniaki, frytki, kasze, ryz, makarony) musi stanowi¢ ok. 35%
udziatu w catkowitej gramaturze dania,
- suréwki, salatki, warzywa gotowane musza stanowi¢ ok. 35% udzialu w calkowitej
gramaturze dania — co najmniej dwa rodzaje, serwowane na osobnym talerzyku,

6
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¢) deser np.: ciasto, salatki owocowe (co najmniej 100 g na osobg),
d) kompot lub soki, co najmniej 200 ml.

3) dla KOLACII:
a) napoje gorace, w tym:
- kawa naturalna mielona z zaparzacza lub termosu (Wykonawca zabezpiecza sprzet),
- kawa rozpuszczalna - pakowana jednostkowo w saszetkach,
- kopertowana herbata - w saszetkach pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:
- cytrynaa
- cukier,
¢) pieczywo: jasne, ciemne, buleczki (serwowane bez ograniczen),
d) masto — zawartos¢ thuszczu minimum 82%,
e) wedliny, — co najmniej 3 rodzaje wedlin (lacznie co najmniej 80 g na osobe) — drobiowe,
wieprzowe (zawartos¢ migsa w wedlinie minimum 80% bez MOM),
f) satatki — co najmniej 2 rodzaje (lacznie co najmniej 100 g na osobe) ( np. wiloskie, greckie, z
ryzem, z makaronem, z tuniczykiem itp.),
g) przekaski zimne — co najmniej 2 rodzaje (lacznie co najmniej 100 g na osobe),
h) przekaski gorace — co najmniej 1 rodzaj (acznie co najmniej 250 g na osobg).
8. Podana w ust. 6 pkt 1, 2 i 3 waga produktéw wymagajacych obrobki termicznej dotyczy gramatury tych
produktdw juz po obrébce termicznej.
9. Wykonawca bedzie dostarczal Zamawiajacemu gotowe menu na okres 1 tygodnia w wersji elektroniczne;j
co najmniej na trzy dni przed realizacja ustugi. Zamawiajacy ma prawo wprowadzi¢ zmiany
W zaproponowanym menu w ciggu 24 godzin od otrzymania menu.
10.Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany w dni robocze oraz $wiateczne, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego.
11.Posilki dostarczane bgdg w termosach i hermetycznie zamykanych pojemnikach, wlasnym transportem
Wykonawcy, spehiajgcym wymagania sanitarne. Przygotowane i dostarczone positki Wykonawca bedzie
serwowal w sali konsumpcyjnej wskazanej przez Zamawiajacego. Do zakresu obowigzkéw Wykonawcy
nalezy réwniez odbiér odpadéw pokonsumpcyjnych. Positki musza byé bezwzglednie $wieze i
przyrzadzane w dniu dostawy, wysokiej jakosci zaréwno, co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i
estetyki.
12.Po stronie Wykonawcy lezy takze obowiazek utrzymania czystosci udostepnionych powierzchni
wykorzystywanych do realizacji umowy, w tym sale konsumpcyjne wraz z zapleczem kuchennym,
magazynami, zmywakiem oraz sprzgtami np. stoly, cigg wydawczy, szafki

13.Temperatury positkdw musza wynosi¢ w momencie dostarczenia do miejsca §wiadczenia ustugi:
1) dla positkéw goracych — nie mniej niz + 65°C,
2) dla zup — nie mniej niz + 70°C,
3) dla napojéw goracych (np.: kawa, herbata) — nie mniej niz + 70°C,
4) dla dan zimnych (np. satatki, suréwki, sosy) — od 5°C do 10°C.
14.Przewidywany czas dostarczenia i serwowania poszczegédlnych positkéw przez Wykonawce bedzie
uzalezniony od potrzeb poszczegélnych grup szkoleniowych i bedzie kazdorazowo uzgodniony
z Zamawiajagcym w ramach ponizej okreslonych przedzialéw czasowych:
1) SNIADANIE w godzinach od 7.00 do 8.00,
2) OBIAD w godzinach od 14.00 do 15.30,
3) KOLACJA w godzinach 19.00 do 19.30.
15.Dania i napoje serwowane begda w estetycznych naczyniach wielorazowego uzytku (porcelit, porcelana,
ceramika). Sztuéce muszg by¢ metalowe wielorazowego uzytku. Naczynia oraz sztuéce musza posiadaé
wymagane atesty dopuszczajace ich wykorzystanie w zywieniu ludzi. Zapewnienie odpowiedniej ilosci
zastawy stolowej oraz odpowiednich naczyn nalezy do Wykonawcy.
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16.W przypadku serwowania obiadu Wykonawca zapewni odpowiednie ulozenie zastawy stotowej zgodne
z ogblnymi zasadami nakrywania stoléw. Na kazdy stét w sali konsumpcyjnej Wykonawca dostarczy
2-elementowy zestaw do przypraw (solniczka, pieprzniczka). Wykonawca zapewni 3 zestawy karafek na
przyprawy w plynie ( 3 szt. w ramach jednego zestawu) usytuowane w Wwyznaczonym przez
Zamawiajgcego miejscu na sali konsumpcyjnej oraz §wieczniki i inne elementy dekoracji stotow.

17.Wykonawca zapewni réwniez dekoracje stoldw; tj. obrusy i serwetniki wraz z serwetkami oraz obstuge
kelnerskg w trakcie trwania positkow.

18.Zmawiajacy zobowigzuje Wykonawce do zapewnienia stalej obecnosci obshugi kelnerskiej na sali
konsumpcyjnej w czasie trwania positkow.

19.Wykonawca zapewni estetyczne uniformy dla obstugi kelnerskie;j.

20.Zamawiajgcy informuje, iz w Osrodku Szkoleniowym w Kamionie, w ktérym bedzie Swiadczona ustuga,
istnieje mozliwo$¢ mycia naczyn oraz ich przechowywania, przy czym Zamawiajacy nie udostepnia
sprzetu myjacego (zmywarka, wyparzarka).

21.Dodatkowo Zamawiajacy, w zalezno$ci od okolicznosci i potrzeb, moze zleca¢é Wykonawcy inne niz
okreslone w ust. 5 ustugi cateringowe (np.: organizacja uroczystych okolicznosciowych kolacji lub
obiaddw), przy czym zakres ushugi i jej cena bedzie kazdorazowo uzgadniana pomi¢dzy Zamawiajagcym a
Wykonawcg na podstawie odrebnego zlecenia, w ramach kwoty okreslonej w § 3 ust. 8 umowy.

22.Kierownik Osrodka lub osoba przez niego wyznaczona ma prawo zazadac probek positku do degustacii.

23.Wykonawca zobowigzuje si¢, ze co najmniej jeden z pracownikéw zatrudnionych przy realizacji ushugi
bedzie w czasie jej trwania zatrudniony na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepisow ustawy z
dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy (Dz. U. z 2020 r., poz. 1320 z pdézn. zm.) — na zasadach
okreslonych w § 4 wzoru umowy.
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Klauzula informacyjna RODO
Izby Administracji Skarbowej w Warszawie

Administratorem Pani/Pana danych osobowych w rozumieniu rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0s6b fizycznych
w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie danych - RODO), jest
Dyrektor Izby Administracji Skarbowej w Warszawie ul. Felinskiego 2B, 01-513 Warszawa, tel. (22)
56 18 001, e-mail ias.warszawa@mf.gov.pl
Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych (IOD) mozliwy jest pod adresem: iod.warszawa@mf.gov.pl
Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane w nastgpujacych celach:

a. realizacji umowy (na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b RODO),

b. wypehienia obowigzku prawnego cigzacego na administratorze (na podstawie art. 6 ust. 1

lit. ¢ RODO).

W zwiazku z przetwarzaniem danych w celach wskazanych w pkt 3, Pani/Pana dane osobowe mogg
by¢ udostgpniane tylko uprawnionym odbiorcom lub kategoriom odbiorcéw danych osobowych.
Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych moga by¢ réwniez podmioty uprawnione do odbioru
Pani/Pana danych, w uzasadnionych przypadkach i na podstawie odpowiednich przepiséw prawa.
Pani/Pana dane osobowe nie begda przekazywane do panstwa trzeciego, ani organizacji
mi¢dzynarodowej w rozumieniu RODO.
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji celéw
przetwarzania, a nastgpnie przechowywane na podstawie przepisOw prawa o archiwizacji
dokumentéw (ustawa z dnia 14 lipca 1983 r. 0 narodowym zasobie archiwalnym i archiwach, Dz.U.
2020 poz. 164 z pozn.zm.) zgodnie z terminami okreslonymi w Zarzadzeniu Ministra Rozwoju i
Finans6w z dnia 28 lutego 2017 r. w sprawie wprowadzenia jednolitego rzeczowego wykazu akt w
izbach administracji skarbowej, urzgdach skarbowych i urzgdach celno-skarbowych dostepnego w
Dzienniku Urzedowym (Dz.Urz.MRiF.2017.44.)
Podanie przez Panig/Pana danych osobowych byto warunkiem zawarcia umowy.
Posiada Pani/Pan prawo do dostepu do swoich danych osobowych, do ich sprostowania, zgdania ich
usunig¢cia lub wniesienia sprzeciwu z powodu szczegdlnej sytuacji. Ma Pani/Pan prawo do zadania
ograniczenia przetwarzania danych, a takze do ich przenoszenia.
Przystuguje Pani/Panu prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych
na adres ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa, e-mail: kancelaria@uodo.gov.pl lub za posrednictwem
elektronicznej  skrzynki podawczej ePUAP Urzgdu Ochrony Danych Osobowych:
/UODOQY/SkrytkaESP.
Pani/Pana dane osobowe nie beda podlega¢ zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji,
profilowaniu.







