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	OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU
zgodnie z art. 138 o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych

(Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 z późn. zm.)

	Dostawy wyżywienia (catering) 
na potrzeby Ośrodka Szkoleniowego w Kamionie



Część I - INSTRUKCJA DLA WYKONAWCÓW

1. Nazwa i adres zamawiającego:

Izba Celna w Warszawie, ul. Erazma Ciołka 14A, 01-443 Warszawa

tel. 22 510 47 00, fax. 22 510 48 45, adres e-mail: ic.warszawa@war.mofnet.gov.pl
strona internetowa: 

	www.warszawa.scelna.gov.pl


Godziny urzędowania: od poniedziałku do piątku w godz. od 7:30 do 15:30.

2. Tryb udzielenia zamówienia:

Postępowanie o wartości szacunkowej poniżej 750 000 euro prowadzone jest na podstawie art.138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 z późn. zm.) zwanej dalej „uPzp”.

3. Przedmiot zamówienia 

Dostawa wyżywienia (catering) na potrzeby Ośrodka Szkoleniowego Izby Celnej w Warszawie, z siedzibą w Kamionie 43, 96-330 Puszcza Mariańska, przez okres ok. 12 miesięcy. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawarty jest w części II ogłoszenia.
Kod CPV: 55520000-1
4. Termin wykonania zamówienia

Dostawy w okresie do 30.09.2017 r.
5. Warunki płatności:

Przelewem w terminie 14 dni od daty dostarczenia prawidłowo sporządzonej faktury.

6. Sposób porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i wniosków

1. Do udzielania wyjaśnień wykonawcom upoważnieni są :

Jacek Bem – tel. 22 510 47 97, e‑mail: jbem@war.mofnet.gov.pl;

Dariusz Racki – tel. 22 510 47 98, fax 22 510 48 45, e-mail:dracki@war.mofnet.gov.pl . 
Andrzej Józefski – tel. 46 831-06-83, e-mail: ajozefski@war.mofnet.gov.pl
2. Postępowanie o udzielenie zamówienia, z zastrzeżeniem wyjątków określonych w ustawie, prowadzi się z zachowaniem formy pisemnej. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje, które nie są składane wraz z ofertą Zamawiający oraz Wykonawcy przekazują pisemnie, faksem lub na adresy mailowe. 

3. W przypadku oświadczeń, wniosków lub zawiadomień przesłanych faksem lub drogą elektroniczną każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie przesyła potwierdzenie ich otrzymania. Pisma i informacje przesyłane drogą elektroniczną należy przesyłać na wszystkie adresy mailowe wskazane w pkt. 1, jednocześnie.

4. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje, które Zamawiający i Wykonawcy przekazują za pomocą faxu (nr 22 510 48 45) lub drogą elektroniczną (adresy podane w pkt. 1.) uważa się za złożone w terminie, jeżeli ich treść dotarła do adresata przed upływem terminu.

7. Wyjaśnienia i zmiany ogłoszenia o zamówieniu
5. Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienie treści i postanowień niniejszego ogłoszenia. Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na dwa dni przed upływem terminu składania ofert pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści ogłoszenia wpłynie do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert. Zamawiający zamieści treść odpowiedzi na swojej stronie internetowej oraz prześle niezwłocznie treść wyjaśnień wszystkim Wykonawcom, którym przekazano ogłoszenie.
6. Zamawiający może, przed upływem terminu składania ofert zmienić treść warunków zamówienia. Każda wprowadzona przez zamawiającego zmiana stanie się częścią warunków zamówienia. Informacja o zmianie zostanie zamieszczona na stronie internetowej Zamawiającego, w miejscu ogłoszonego przetargu i przesłana wszystkim Wykonawcom, którym przekazano ogłoszenie.
7. Zamawiający przedłuży termin składania ofert, jeżeli w wyniku zmiany treści ogłoszenia niezbędny będzie dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach.
8. Wszystkie pytania dotyczące treści ogłoszenia oraz odpowiedzi na nie, wszelkie uzupełnienia i ustalenia oraz zmiany, w tym zmiany terminów składania ofert, stają się integralną częścią  ogłoszenia i będą wiążące przy składaniu ofert.

9. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia przesłane faksem lub drogą elektroniczną każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania. W przypadku nie potwierdzenia  ze strony wykonawcy odbioru przesłanych informacji (pomimo takiego żądania), Zamawiający uzna, że wiadomość dotarła  do Wykonawcy po wydrukowaniu prawidłowego raportu faksu lub komunikatu poczty elektronicznej o dostarczeniu informacji.  
8. Warunki udziału w postępowaniu do przetargu i ocena wykonawców

10. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

1) nie podlegają wykluczeniu z ubiegania się o udzielenie zamówienia z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt 12-22, ust. 5 pkt 1 i pkt 4 uPzp;
2) spełniają warunki udziału w postępowaniu w zakresie:
· kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej o ile wynika to z odrębnych przepisów;

· sytuacji ekonomicznej lub finansowej;

· zdolności technicznej lub zawodowej;

3) są wpisani do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej;

11. Zamawiający oceni spełnienie warunków udziału w postępowaniu na podstawie dokumentów załączonych do oferty.
9. Oświadczenia i dokumenty, które należy załączyć do oferty (formularza ofertowego)

12. W celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu należy złożyć:
4)  oświadczenie o spełnianiu warunków określonych w pkt 8.1.2 SIWZ w zw. z art. 22 ust. 1b uPzp (wg wzoru stanowiącego zał nr 1);
5) zaświadczenie o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej.
13. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia  w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 uPzp, należy złożyć:
6) aktualne oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 12-22, ust. 5 pkt 1 i pkt 4 uPzp w formie oryginału (wg wzoru stanowiącego zał nr 2);
7) odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 uPzp.
10. Pozostałe dokumenty, które należy załączyć do oferty:

14. Pełnomocnictwo. W przypadku gdy upoważnienie osoby podpisującej ofertę nie wynika wprost z dokumentów stwierdzających status prawny Wykonawcy, to do oferty należy dołączyć oryginał lub poświadczoną za zgodność z oryginałem przez notariusza kopię stosownego pełnomocnictwa wystawioną przez osobę(y) uprawnioną do reprezentowania Wykonawcy. Pełnomocnictwo w swej treści powinno bezpośrednio i jednoznacznie wskazywać na uprawnienie określonej osoby do reprezentowania Wykonawcy.

15. Dokumenty składane przez podmioty zagraniczne:
8) Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w pkt 9.2.b ogłoszenia składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzający odpowiednio, że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
9) Jeżeli w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, której dokument dotyczy, nie wydaje się dokumentu, o którym mowa powyżej zastępuje się go dokumentem zawierającym oświadczenie Wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo osób uprawnionych do jego reprezentacji, lub oświadczenie osoby, której dokument miał dotyczyć, złożone przed notariuszem lub przed organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego właściwym ze względu na siedzibę lub miejsce zamieszkania Wykonawcy lub miejsce zamieszkania tej osoby.
11. Przygotowanie oferty

16. Dokumenty i oświadczenia powinny być złożone w formie określonej w niniejszym ogłoszeniu.

17. Dokumenty składane są w formie oryginału lub kserokopii poświadczonej „za zgodność z oryginałem” przez osobę/osoby uprawnione do składania ofert.

18. Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę.

19. Wszystkie dokumenty składające się na ofertę są jawne.
20. Oferta oraz wszystkie wymagane załączniki wymagają podpisu osób uprawnionych do reprezentowania firmy. Podpisy złożone przez Wykonawcę powinny być opatrzone czytelnym imieniem i nazwiskiem lub pieczątką imienną i parafką.

21. Zamawiający zaleca wykorzystanie załączonych do specyfikacji druków-załączników.

22. Wszelkie poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby upoważnionej do podpisywania oferty.

23. Oferta musi być napisana w języku polskim, techniką trwałą, na maszynie lub komputerze. Zamawiający nie zgadza się na złożenie oferty w postaci elektronicznej lub przesłanej faksem.

24. Dla celów porządkowych, oferta powinna być poprzedzona spisem jej zawartości, a wszystkie strony powinny być ponumerowane i parafowane przez uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy. Oferta musi być trwale spięta – zszyta.

25. Oferta nie podpisana przez uprawnioną osobę oraz oferta złożona przez podmioty podlegające wykluczeniu zgodnie z zapisem art. 24 uPzp zostanie odrzucona.

26. Wykonawcy ponoszą wszystkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
12. Termin złożenia oferty i otwarcie ofert 

27. Termin składania ofert upływa w dniu 29.09.2016 roku o godz. 11:00.
28. Ofertę należy złożyć w nieprzejrzystym, zamkniętym opakowaniu (zaleca się stosowanie koperty zewnętrznej i wewnętrznej), oznaczonym w następujący sposób:

Izba Celna w Warszawie, ul. Erazma Ciołka 14A, 01-443 Warszawa,

oferta przetargowa na dostawę papieru kserograficznego
NIE  OTWIERAĆ  PRZED  DNIEM – 29.09.2016 r. GODZINĄ 11:15.
29. Oferty składane osobiście należy złożyć w Biurze Obsługi Klienta Izby Celnej w Warszawie przy ul. Erazma Ciołka 14A, 01-443 Warszawa. 

30. Przesyłając ofertę za pośrednictwem poczty lub poczty kurierskiej należy ją przygotować i oznaczyć zgodnie z pkt. 2.

31. Ofertę składa się, pod rygorem nieważności, w formie pisemnej. Zamawiający zastrzega, że wyłączne ryzyko nieterminowego dostarczenia oferty oraz przypadkowego otwarcia wskutek nienależytego oznaczenia lub nienależytego zabezpieczenia koperty ponosi Wykonawca.

32. Składający ofertę pozostaje nią związany przez okres 30 dni.

33. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.
34. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 29.09.2016 r. o godz. 11:15 w siedzibie Izby Celnej w Warszawie, ul. Erazma Ciołka 14A –  Wydział Logistyki, (piwnica) p.024.
35. Otwarcie ofert jest jawne.
36. Oferta złożona po wyznaczonym terminie zostanie niezwłocznie zwrócona Wykonawcy.

13. Opis sposobu obliczania ceny oferty

37. Cenę oferty należy podać z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

38. Cena brutto oferty musi zawierać wszystkie koszty niezbędne do realizacji zamówienia wynikające z opisu przedmiotu zamówienia, w tym koszty dostarczenia wyżywienia do Ośrodka Szkoleniowego w Kamionie.
39. Cena musi być podana w złotych polskich cyfrowo i słownie.
40. Cena może być tylko jedna, nie dopuszcza się wariantowości cen.

41. Rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą będą prowadzone w złotych polskich bez zaliczek, bez stosowania jakichkolwiek przeliczników, w tym w stosunku do walut obcych.

42. Cena oferty, określona przez Wykonawcę będzie wstawiona do umowy i nie będzie podlegała zmianie w trakcie realizacji zamówienia .
43. W okresie realizacji umowy (ok. 12 miesięcy) Zleceniodawca przewiduje około 3130 osobodni. Jest to orientacyjna liczba osobodni wynikająca z planowanych szkoleń i doświadczenia Zamawiającego, na podstawie której Wykonawcy powinni dokonać kalkulacji ceny oferty. Nie stanowi ona podstawy do jakichkolwiek roszczeń w sytuacji, gdy rzeczywista liczba osobodni w trakcie realizacji umowy będzie większa lub mniejsza.
14. Zasady wyboru oferty
1. Zamawiający przy ocenie ofert będzie się kierował następującym kryterium:
cena brutto za dzienne wyżywienie dla jednej osoby– waga kryterium 100%

2. Ofertą najkorzystniejszą będzie oferta która uzyska najwyższą liczbę punktów obliczoną wg następującego wzoru:
	Kc = (Cn / Cb) x 100


gdzie: Kc – liczba punktów uzyskanych przez ocenianą ofertę, Cn – cena oferty z najniższą ceną, Cb – cena oferty porównywanej.

3. W przypadku złożenia ofert o takiej samej cenie Zamawiający wezwie Wykonawców, którzy złożyli takie oferty o złożenie ofert dodatkowych.

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert i załączników.
15. Wyniki postępowania i warunki dotyczące podpisania umowy

44. Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający zawiadomi wszystkich Wykonawców, którzy złożyli oferty o:

10) wyborze najkorzystniejszej oferty,

11) wykonawcach, którzy złożyli pozostałe oferty
45. Zamawiający, po wyborze oferty, skontaktuje się w trybie roboczym z Wykonawcą, którego oferta została wybrana, w celu ustalenia szczegółowego terminu i miejsca podpisania umowy.

46. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, Zamawiający wybiera ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny.
47. Zamawiający zastrzega możliwość zakończenia postępowania bez wyboru oferty w szczególności, w następujących przypadkach:
12) nie wpłynie żadna oferta nie podlegająca odrzuceniu;
13) cena najkorzystniejszej oferty przewyższy kwotę jaką Zamawiający przeznaczył na sfinansowanie zamówienia;
14) w przypadku, o którym mowa w pkt 14.3. zostaną złożone oferty dodatkowe o takiej samej cenie;
15) wystąpiła istotna zmiana okoliczności powodująca, że prowadzenie postępowania lub wykonanie zamówienia nie leży w interesie publicznym czego nie można było wcześniej przewidzieć.
CZĘŚĆ II - OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA I WARUNKI DOSTAWY (Załącznik  do umowy)
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług cateringowych na rzecz Izby Celnej w Warszawie (dalej zwanej Zleceniodawcą) przez okres 12 miesięcy od daty zawarcia umowy w celu zapewnienia wyżywienia dla uczestników szkoleń odbywających się w Ośrodku Szkoleniowym w Kamionie
2. Przez świadczenie usług cateringowych Zleceniodawca rozumie usługę przygotowywania, dostarczania i podawania posiłków (śniadania, obiady, kolacje) oraz serwisu kawowego, zgodnie z zapotrzebowaniem zgłaszanym na bieżąco przez Zleceniodawcę.

3. W okresie realizacji umowy (12 miesięcy) Zleceniodawca przewiduje około 3130 osobodni. Ostateczne zapotrzebowanie Zleceniodawcy na usługi cateringowe uzależnione jest od ilości faktycznie przeprowadzonych w Ośrodku Szkoleniowym w Kamionie szkoleń oraz liczby ich uczestników. 
4. Zleceniodawca zastrzega sobie możliwość odpowiednio zmniejszenia lub zwiększenia ilości zamawianych posiłków w stosunku do wartości określonych w ust. 3. 
5. Zleceniobiorca będzie wykonywał usługi stanowiące przedmiot zamówienia działając zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa, w tym w szczególności:
1) ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2010 r Nr 136, poz. 914, z późn. zm.);
2) aktami wykonawczymi do ww. ustawy oraz innymi przepisami, obejmującymi zakresem regulacji świadczenie usług objętych niniejszym zamówieniem.
6. W ramach świadczonych usług cateringowych Zleceniobiorca zapewni zgodnie z bieżącym zapotrzebowaniem Zleceniodawcy: 
1) ŚNIADANIE w formie porcjowanej, w skład którego wchodzą:
a) napoje gorące: w tym co najmniej kawa, herbata, (łącznie co najmniej 450 ml na osobę), 

b) dodatki – mleko w dzbanku, cukier, cytryna,

c) pieczywo: jasne, ciemne, bułeczki (serwowane bez ograniczeń), 1 bułka słodka na osobę,
d) półmiski wędlin (co najmniej 3 rodzaje, łącznie co najmniej 60 g na osobę),

e) jaja, sery żółte i białe (zamiennie), z dodatkiem warzyw lub ziół (łącznie co najmniej 60 g na osobę),
f) sery pleśniowe w tym brie oraz camembert,
g) masło, margaryna, dżem, miód, jogurty,
h) mleko, płatki śniadaniowe (co najmniej 2 rodzaje), 
i) warzywa (co najmniej 2 rodzaje, np. pomidor, ogórek),
j) marynaty,
k) jedno danie na gorąco (np. jajecznica, parówki ( w tym zawijane serem lub boczkiem), kiełbasa, zapiekanki – co najmniej 250 g na osobę.
l) pasty różne ( np. twarogowe, serowe, rybne, kiełbasiane, jajeczne, serowe bez podstawy twarogowej) 40 g na osobę.
2) OBIAD serwowany przez obsługę kelnerską, w skład którego wchodzą:
a) zupa –  (co najmniej 400 ml na osobę),

b) danie główne – (łączna gramatura dania musi wynosić min. 500 g z zastrzeżeniem udziałów procentowych:
- dania mięsne, rybne, bądź inne zawierające elementy jarskie np. jajko:

podstawowy element (np. mięso, filet z ryby) dania musi stanowić ok. 30% udziału w całkowitej gramaturze dania,

- dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, frytki, kasze, ryż, makarony) musi stanowić ok. 35% udziału w całkowitej gramaturze dania,

- surówki, sałatki, warzywa gotowane muszą stanowić ok. 35% udziału w całkowitej gramaturze dania,
c) deser np.: ciasto, sałatki owocowe, owoce (co najmniej 100 g na osobę),

d) kompot lub soki, co najmniej 200 ml na osobę.
3) KOLACJA w formie porcjowanej, w skład której wchodzą:
  a) napoje gorące: herbata, kawa (co najmniej 450 ml na osobę), 

  b) dodatki –  mleko w dzbanku/śmietanka , cukier, cytryna,

c) pieczywo: jasne, ciemne, bułeczki (serwowane bez ograniczeń),

d) masło,
  e) wędliny (co najmniej 3 rodzaje wędlin, łącznie co najmniej 60 g na osobę),

f) sałatki –  co najmniej 2 rodzaje (łącznie co najmniej 100 g na osobę),

 g) przekąski zimne – co najmniej 2 rodzaje (łącznie co najmniej 100 g na osobę),
h) przekąski gorące – co najmniej 1 rodzaj (łącznie co najmniej 250 g na osobę).
7. Przy realizacji usługi cateringowej Zleceniobiorca szczególnie uwzględni sposób serwowania oraz jakość potraw: 

1) dla ŚNIADANIA:
a) napoje gorące, w tym:
- kawa naturalna mielona z zaparzacza lub termosu (Zleceniobiorca zabezpiecza sprzęt), 
- kawa rozpuszczalna,

- kopertowana herbata - w saszetkach pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:

- cytryna, 

- cukier,

- mleko do kawy w dzbankach co najmniej 2% tłuszczu, 
c) wędliny – drobiowe oraz wieprzowe ( zawartość mięsa w wędlinie minimum 80% bez MOM),
d) nabiał (co najmniej 3 rodzaje nabiału jednorazowo do posiłku):

- jaja – serwowane w postaci jajecznicy, jajek w sosie majonezowym, tatarskim, pasty jajecznej,

- sery żółte – zawartość tłuszczu minimum 45%, 
- sery białe np. w formie past, ziarniste lub serki topione (w przypadku serków topionych serwowanie w opakowaniu jednostkowym),

- sery pleśniowe, w tym brie oraz camembert, 

e) masło – zawartość tłuszczu minimum 82%, 

f) dżem, miód,

g) jogurty – pakowane jednostkowo w kubeczkach o pojemności około 150g,
h) mleko – co najmniej 2% tłuszczu, płatki śniadaniowe (co najmniej 2 rodzaje),
i) warzywa (co najmniej 2 rodzaje, np. pomidor, ogórek),
j) marynaty (np. papryka, ogórki, pieczarki),
k) jedno danie na gorąco (np. jajecznica, parówki (w tym zawijane serem lub boczkiem), kiełbasa, zapiekanki – co najmniej 250 g na osobę (zawartość mięsa w wędlinie minimum 65% bez MOM)
l) pasty różne (np. twarogowe, serowe, rybne, kiełbasiane, jajeczne, serowe bez podstawy twarogowej) 40 g na osobę.

2) dla OBIADU:
a) zupa – (co najmniej 400 ml na osobę) serwowana w wazach,

b) danie główne – (łączna gramatura dania musi wynosić min. 500 g z zastrzeżeniem udziałów procentowych: 

- dania mięsne, rybne, bądź inne zawierające elementy jarskie ok. jajko: podstawowy element (ok. mięso, filet z ryby) dania musi stanowić ok. 30% udziału w całkowitej gramaturze dania,

- dodatki skrobiowe (ok. ziemniaki, frytki, kasze, ryż, makarony) musi stanowić 
ok. 35% udziału w całkowitej gramaturze dania,

- surówki, sałatki, warzywa gotowane muszą stanowić ok. 35% udziału 
w całkowitej gramaturze dania – co najmniej dwa rodzaje, serwowane na osobnym talerzyku,
c) deser np.: ciasto, sałatki owocowe (co najmniej 100 g na osobę),

d) kompot lub soki, co najmniej 200 ml.
     3) dla KOLACJI:
a) napoje gorące, w tym:
- kawa naturalna mielona z zaparzacza lub termosu (Zleceniobiorca zabezpiecza sprzęt), 
- kawa rozpuszczalna - pakowana jednostkowo w saszetkach,
- kopertowana herbata -  w saszetkach  pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:

- cytryna, 
- cukier,

c) pieczywo:  jasne, ciemne, bułeczki (serwowane bez ograniczeń),
d) masło – zawartość tłuszczu minimum 82%,
e) wędliny, – co najmniej 3 rodzaje wędlin (łącznie co najmniej 80 g na osobę) – drobiowe, wieprzowe (zawartość mięsa w wędlinie minimum 80% bez MOM),
f) sałatki –  co najmniej 2 rodzaje (łącznie co najmniej 100 g na osobę) 
( np. włoskie, greckie, z ryżem, z makaronem, z tuńczykiem itp.),
g) przekąski zimne – co najmniej 2 rodzaje (łącznie co najmniej 100 g na osobę),

h) przekąski gorące – co najmniej 1 rodzaj (łącznie co najmniej 250 g na osobę). 

 8. Podana w ust. 6 pkt 1, 2 i 3 waga produktów wymagających obróbki termicznej dotyczy gramatury tych produktów już po obróbce termicznej.

 9. Zleceniobiorca zaproponuje w ofercie, z uwzględnieniem powyższych uwag, szczegółowe propozycje menu. Menu zaproponowane przez Zleceniobiorcę stanowi przedmiot oferty i będzie wiążące podczas realizacji przedmiotu zamówienia i obejmuje:
1) Przekąski zimne – co najmniej 10 propozycji,

2) Przekąski gorące – co najmniej 10 propozycji,

3) Sałatki – co najmniej 5 propozycji,

4) Zupy – co najmniej 10 propozycji,

5) Danie główne:

a) mięsne – co najmniej 10 propozycji,

b) jarskie – co najmniej 5 propozycji,

c) rybne – co najmniej 4 propozycji, 

6) desery i ciasta – co najmniej 10 propozycji,

7) danie na gorąco (śniadanie) – co najmniej 5 propozycji.

8) pasty - co najmniej 5 propozycji.

10. Zleceniobiorca będzie dostarczał Zleceniodawcy gotowe menu na okres 1 tygodnia w wersji elektronicznej co najmniej na trzy dni przed realizacją usługi. Zleceniodawca ma prawo wprowadzić zmiany w zaproponowanym menu w ciągu 24 godzin od otrzymania menu.

11. Przedmiot zamówienia będzie realizowany w dni robocze oraz świąteczne, w zależności od potrzeb Zleceniodawcy. 

12. Posiłki dostarczane będą w termosach i hermetycznie zamykanych pojemnikach, własnym transportem Zleceniobiorcy, spełniającym wymagania sanitarne. Przygotowane i dostarczone posiłki Zleceniobiorca będzie serwował w sali konsumpcyjnej wskazanej przez Zleceniodawcę. Do zakresu obowiązków Zleceniobiorcy należy również odbiór odpadów pokonsumpcyjnych. Posiłki muszą być bezwzględnie świeże i przyrządzane w dniu dostawy, wysokiej jakości zarówno, co do wartości odżywczej, gramatury, jak i estetyki.
13. Po stronie Zleceniobiorcy leży także obowiązek utrzymania czystości udostępnionych powierzchni wykorzystywanych do realizacji umowy, w tym sale konsumpcyjne wraz 
z zapleczem kuchennym, magazynami, zmywakiem oraz sprzętami np. stoły, ciąg wydawczy, szafki 
14. Temperatury posiłków muszą wynosić w momencie dostarczenia do miejsca świadczenia usługi:

16) dla posiłków gorących – nie mniej niż + 65°C,
17) dla zup – nie mniej niż + 70°C,

18) dla napojów gorących (np.: kawa, herbata) – nie mniej niż + 70°C,
19) dla dań zimnych (np. sałatki, surówki, sosy) – od 5°C do 10°C.
15. Przewidywany czas dostarczenia i serwowania poszczególnych posiłków przez Zleceniobiorcę będzie uzależniony od potrzeb poszczególnych grup szkoleniowych i będzie każdorazowo uzgodniony z Zleceniodawcą w ramach poniżej określonych przedziałów czasowych:
1) ŚNIADANIE w godzinach od 7.00 do 8.00,
2) OBIAD w godzinach od 15.00 do 15.30 ,

3) KOLACJA w godzinach 19.00 do 19.30. 
16. Dania i napoje serwowane będą w estetycznych naczyniach wielorazowego użytku (porcelit, porcelana, ceramika). Sztućce muszą być metalowe wielorazowego użytku. Naczynia oraz sztućce muszą posiadać wymagane atesty dopuszczające ich wykorzystanie w żywieniu ludzi. Zapewnienie odpowiedniej ilości zastawy stołowej oraz odpowiednich naczyń należy do Zleceniobiorcy.

17. W przypadku serwowania obiadu Zleceniobiorca zapewni odpowiednie ułożenie zastawy stołowej zgodne z ogólnymi zasadami nakrywania stołów. Na każdy stół w sali konsumpcyjnej Zleceniobiorca dostarczy 2-elementowy zestaw do przypraw (solniczka, pieprzniczka). Zleceniobiorca zapewni 3 zestawy karafek na przyprawy w płynie ( 3 szt. w ramach jednego zestawu) usytuowane w wyznaczonym przez Zleceniodawcę miejscu na sali konsumpcyjnej oraz świeczniki i inne elementy dekoracji stołów. 

18. Zleceniobiorca zapewni również dekorację stołów; tj. obrusy i serwetniki wraz z serwetkami oraz obsługę kelnerską w trakcie trwania posiłków.

19. Zleceniodawca zobowiązuje Zleceniobiorcę do zapewnienia stałej obecności obsługi kelnerskiej na sali konsumpcyjnej w czasie trwania posiłków. 

20. Zleceniobiorca zapewni estetyczne uniformy dla obsługi kelnerskiej.

21. Zleceniodawca informuje, iż w Ośrodku Szkoleniowym w Kamionie, w którym będzie świadczona usługa, istnieje możliwość mycia naczyń oraz ich przechowywania przy czym Zleceniodawca nie udostępnia sprzętu myjącego ( zmywarka, wyparzarka). 

22. Dodatkowo Zleceniodawca, w zależności od okoliczności i potrzeb, może zlecać Zleceniobiorcy inne niż określone w ust. 5 usługi cateringowe (np.: organizacja uroczystych okolicznościowych kolacji lub obiadów), przy czym zakres usługi i jej cena będzie każdorazowo uzgadniana pomiędzy Zleceniodawcą a Zleceniobiorcą na podstawie odrębnego zlecenia, w ramach kwoty określonej w § 3 ust. 8 umowy.

23. Kierownik Ośrodka lub osoba przez niego wyznaczona ma prawo zażądać próbek posiłku do degustacji.
24. Wykonawca zobowiązuje się, że co najmniej jeden z pracowników zatrudnionych przy realizacji usługi będzie w czasie jej trwania zatrudniony na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy (Dz. U. z 2014 r., poz. 1502 z późn. zm.) – na zasadach określonych w §4 wzoru umowy.
Część III – FORMULARZ OFERTOWY

IZBA CELNA w WARSZAWIE


ul. E. Ciołka 14A


01-443 Warszawa


(Zamawiający)

Nazwa Wykonawcy

Siedziba Wykonawcy


adres poczty elektronicznej:


Strona internetowa:


Numer telefonu:


Numer faksu:


Numer REGON:


Numer NIP:


Osobą/osobami do kontaktów z zamawiającym odpowiedzialną/nymi za wykonanie zobowiązań 

umowy jest/są 


tel. kontaktowy, faks:


zakres odpowiedzialności:


Odpowiadając na ogłoszenie o zamówieniu na dostawę wyżywienia (catering) na potrzeby Ośrodka Szkoleniowego Izby Celnej w Warszawie, z siedzibą w Kamionie 43, 96-330 Puszcza Mariańska, przedstawiamy następującą ofertę:

	Cena brutto za dzienne wyżywienie dla jednej osoby:
	...................................................................zł

	Słownie brutto:
	...................................................................zł


Termin realizacji zamówienia: do 30.09.2017 r.

Warunki płatności: przelew bankowy, po potwierdzeniu wykonania usługi, w terminie 14 dni od daty otrzymania przez Zamawiającego faktury VAT za każdy miesiąc świadczenia usługi. Za datę zapłaty przyjmuje się datę obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
Zapoznaliśmy się ze wzorem umowy stanowiącym załącznik do Ogłoszenia. Zobowiązujemy się w przypadku wybrania naszej oferty, do zawarcia umowy na zasadach w nim określonych, zgodnie z naszą ofertą i warunkami zamówienia, w miejscu i terminie wyznaczonym przez zamawiającego.
Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w warunkach zamówienia, czyli przez okres 30 dni, liczony od daty upływu terminu składania ofert.
Oświadczamy, że cena brutto dostawy nie ulegnie zmianie przez okres obowiązywania umowy.

Ofertę niniejszą składamy na ....................... kolejno ponumerowanych stronach.

Załącznikami do niniejszej oferty są:

1............................................................................................................................

2............................................................................................................................

3............................................................................................................................

4............................................................................................................................

5............................................................................................................................

6............................................................................................................................

(należy wymienić wszystkie składane dokumenty i oświadczenia)





………………..………………………………………………..








(Data i podpis Wykonawcy)

Załącznik nr 1 do formularza oferty

Wykonawca: …………………………………………….................................................................................

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:…………………………………………………………………………............................

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do  reprezentacji)

Oświadczenie wykonawcy 

DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Dostawy wyżywienia (catering) na potrzeby Ośrodka Szkoleniowego w Kamionie”, prowadzonego przez Izbę Celną w Warszawie, oświadczam, co następuje:

INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY:

Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego w  pkt. 8.2 I części ogłoszenia o zamówieniu.
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)
Załącznik nr 2 do formularza oferty

Wykonawca: …………………………………………….................................................................................

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:…………………………………………………………………………............................

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do  reprezentacji)

Oświadczenie wykonawcy 

DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Dostawy wyżywienia (catering) na potrzeby Ośrodka Szkoleniowego w Kamionie”, prowadzonego przez Izbę Celną w Warszawie, oświadczam, co następuje:

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

1. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust 1 pkt 12‑22 uPzp.

2. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust. 5 uPzp.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 i 4 uPzp. Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, podjąłem następujące środki naprawcze:

……………………………………………………………………………………………………………….....................
…………………………………………………………………………………………..…………………...........……….

………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………….................................

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższym oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)
Część IV – WZÓR UMOWY

Umowa Nr                  /2016

440000-IPRW.............................

zawarta w dniu .................. 2016 roku w Warszawie pomiędzy Skarbem Państwa -Izbą Celną w Warszawie, z siedzibą w Warszawie przy ul. Erazma Ciołka 14A,

01-443 Warszawa, 

NIP: 524-031-10-50, REGON: 000143863

reprezentowaną przez:

1. Marię Rutkę
 

- Dyrektora Izby Celnej w Warszawie

2. Iwonę Moczulską


- Głównego Księgowego Izby Celnej w Warszawie
zwaną dalej „Zleceniodawcą”

a firmą …….  z siedzibą w … przy …

posiadającą NIP: …. 
REGON: 

reprezentowaną przez:

................................................................................ 

zwanym dalej „Zleceniobiorcą”

łącznie zwanych Stronami

Umowa jest zawierana po przeprowadzeniu postępowania określonego w ustawie z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015 r., poz. 2164 z późn. zm.) dla zamówienia udzielonego na podstawie art. 138 o Pzp  zgodnie z ofertą z dnia …….. r. wraz z załącznikami do niej.

§ 1.

PRZEDMIOT UMOWY

1. Przedmiotem umowy jest dostawa wyżywienia, na potrzeby Ośrodka Szkoleniowego Izby Celnej w Warszawie z siedzibą Kamion 43, zwana dalej usługą.

2. Usługa będzie się odbywać na zasadach określonych w Załączniku do umowy.

§ 2. 

1. Cena za dzienne wyżywienie dla jednej osoby wraz z kosztami dostawy, podaniem posiłków, sprzątaniem po posiłkach, użyciem środków czystości, obrusów, serwetek, sztućców, talerzy, szklanek, kubków i worków na śmieci wynosi ............... zł brutto (słownie: …… złotych).
2. Rozliczenie usługi odbywać się będzie w cyklu miesięcznym po potwierdzeniu przez Zleceniodawcę ilości dostarczonych posiłków.

3. Zapłata należności dokonana będzie przez Zleceniodawcę w terminie do 30 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury VAT, z zawartym na odwrocie potwierdzeniem zgodności realizacji usługi.

4. Za datę zapłaty przyjmuje się datę obciążenia rachunku bankowego Zleceniodawcy.

5. W przypadku zwłoki w dokonaniu płatności Zleceniobiorca może obciążyć Zleceniodawcę ustawowymi odsetkami.

§ 3.

1. Zleceniobiorca będzie realizować usługę w okresie od ........... do 30 września 2017 r. z zastrzeżeniem ust. 8.

2. Termin rozpoczęcia usługi Zleceniodawca określi z trzydniowym wyprzedzeniem.

3. Zleceniobiorca zobowiązuje się do wykonywania zlecenia osobiście.

4. Zleceniobiorca może powierzyć wykonywanie zlecenia osobie trzeciej, po uprzednim pisemnym wyrażeniu zgody przez Zleceniodawcę.
5. Odbiór posiłków w ilościach zgłoszonych przez Zleceniodawcę będzie potwierdzony codziennie po kolacji.

6. Za termin wykonania całości usługi przyjmuje się ostatni dzień dostarczenia posiłków.

7. Zleceniobiorca ponosi pełną odpowiedzialność za dotrzymanie wszystkich warunków realizacji usługi określonych w Załączniku do umowy.

8. W przypadku gdy łączna wartość brutto opłat wynikających z realizacji usługi przekroczy równowartość 175 280,00 zł (słownie: sto siedemdziesiąt pięć tysięcy dwieście osiemdziesiąt zł) umowa ulegnie rozwiązaniu przed upływem terminu o którym mowa w ust. 1.

§ 4

1. Zleceniobiorca zobowiązuje się, że co najmniej jeden z pracowników zatrudnionych przy realizacji usługi będzie w czasie jej trwania zatrudniony na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy (Dz. U. z 2014 r., poz. 1502 z późn. zm.).

2. W celu weryfikacji dokumentów potwierdzających zatrudnienie Zleceniobiorca zobowiązany jest do uzyskania od pracowników zgody na przetwarzanie danych osobowych w związku z realizacją niniejszej umowy, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2016 r., poz. 922).
3. Nieuzyskanie przez Zleceniobiorcę zgody, o której mowa w ust. 2, będzie uznane przez Zleceniodawcę za niewypełnienie obowiązku zatrudnienia. Postanowienia dotyczące kar umownych stosuje się odpowiednio.

4. Każdorazowo na żądanie Zleceniodawcy, we wskazanym przez niego terminie nie krótszym jednak niż 3 dni robocze, Zleceniobiorca zobowiązuje się przedłożyć do wglądu kopie umów o pracę zawartych przez niego z pracownikami świadczącymi usługę oraz dowodów potwierdzających zgłoszenie pracowników do odpowiednich ubezpieczeń w ZUS.

5. Nieprzedłożenie przez Zleceniobiorcę kopii umów, o których mowa w ust. 4 w terminie wskazanym przez Zleceniodawcę, będzie traktowane jako niewypełnienie obowiązku zatrudnienia pracowników świadczących usługę na podstawie umowy o pracę.

6. Zleceniobiorca zobowiązuje się, że przed rozpoczęciem realizacji usługi pracownicy zostaną przeszkoleni w zakresie przepisów BHP i przepisów przeciwpożarowych.

7. Zleceniobiorca zobowiązany jest do zapewnienia pracownikom świadczącym usługę odzieży ochronnej, odzieży roboczej i środków ochrony osobistej zgodnie z przepisami i zasadami BHP.

8. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialność za prawidłowe wyposażenie Pracowników oraz za ich bezpieczeństwo w trakcie realizacji usługi.
9. Najpóźniej w dniu podpisania umowy Zleceniobiorca dostarczy Zleceniodawcy listę pracowników świadczących usługę wraz z informacją o wymiarze godzin pracy każdego z nich oraz podstawie zatrudnienia. 

10. Zleceniobiorca jest zobowiązany zapewnić zastępstwo za pracowników przebywających na urlopach, zwolnieniach bądź niemogących świadczyć usługi z innych przyczyn.

§ 5
1. Zleceniodawca może obciążyć Wykonawcę karami umownymi:

1) w przypadku odstąpienia od umowy w całości przez którąkolwiek ze Stron z przyczyn leżących po stronie Zleceniobiorcy - w wysokości 10 % kwoty wskazanej w § 3 ust. 8;
2) za nienależyte realizowanie usługi (polegające w szczególności na opóźnieniach w dostarczaniu posiłków, zaniżaniu gramatury posiłków, niestosowaniu się do zasad realizacji przedmiotu umowy określonych w załączniku do umowy) – w wysokości 0,2% kwoty wskazanej w § 3 ust. 8 umowy za każdy przypadek nienależytej realizacji usługi;
3) za stwierdzenie rażących zaniedbań w realizacji usługi, w tym w szczególności w przypadku trzykrotnego powtórzenia się nienależytego jej wykonania – w wysokości 1% kwoty wskazanej w  § 3 ust. 8 umowy;

4) za niedopełnienie wymogu zatrudniania przy realizacji usługi co najmniej jednego pracownika na podstawie umowy o pracę w rozumieniu ustawy Kodeks Pracy – w wysokości kwoty minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę w oparciu o liczbę  miesięcy w okresie realizacji usługi, w których nie dopełniono tego wymogu;

2. Zleceniodawca może potrącić naliczone kary umowne ze swoich zobowiązań wobec Zleceniobiorcy, na co Zleceniobiorca wyraża zgodę poprzez podpisanie umowy.
3. W przypadku, gdy potrącenie kary umownej w trybie, o którym mowa w ust. 2 nie będzie możliwe, Zleceniobiorca zobowiązuje się do zapłacenia kary umownej w terminie 7 dni roboczych od dnia otrzymania noty obciążeniowej wystawionej przez Zleceniodawcę.

4. Zleceniodawca zastrzega sobie prawo do odszkodowania uzupełniającego, przewyższającego wysokość kar umownych, do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody na zasadach ogólnych określonych przepisami Kodeksu cywilnego.

§ 6 

1. Zleceniobiorca zobowiązuje się w okresie obowiązywania umowy oraz po jej wygaśnięciu lub rozwiązaniu, do zachowania w ścisłej tajemnicy wszelkich informacji dotyczących Zleceniodawcy, obejmujących:
1) dane osobowe – chronione na podstawie ustawy o ochronie danych osobowych;

2) informacje, które mogą mieć wpływ na funkcjonowanie lub stan bezpieczeństwa Zleceniodawcy.

2. Zleceniodawca zobowiązuje się w okresie obowiązywania umowy oraz po jej wygaśnięciu lub rozwiązaniu do zachowania w ścisłej tajemnicy treści umów zawartych przez Zleceniobiorcę z pracownikami zatrudnionymi przy realizacji usługi, których kopie Zleceniobiorca zobowiązany jest przedłożyć do wglądu Zleceniodawcy zgodnie z § 4 ust. 4 umowy.

3. Informacje, o których mowa w ust. 1 i 2 mogą być udostępnione wyłącznie osobom dającym rękojmię zachowania tajemnicy i tylko w zakresie niezbędnym do należytej realizacji usługi.
4. Ujawnianie informacji, o których mowa w ust. 1 i 2, niezależnie od sposobu ich ujawnienia, w wypadku gdy ma zostać dokonane w celu innym niż należyta realizacja usługi, jest dopuszczalne tylko za uprzednim zezwoleniem drugiej Strony, wyrażonym w formie pisemnej pod rygorem nieważności, przy czym w razie wątpliwości należy skonsultować zamiar ujawnienia Informacji z drugą Stroną.

5. W przypadku, gdy Strona została zobowiązana do ujawnienia informacji, o których mowa w ust. 1 i 2 w całości lub w części uprawnionemu organowi w granicach obowiązującego prawa, Strona ta zobligowana jest jedynie uprzedzić drugą Stronę o nałożonym na nią obowiązku.

6. W razie powzięcia przez Stronę wiedzy o nieuprawnionym ujawnieniu informacji, o których mowa w ust. 1 i 2 jest ona zobowiązana do niezwłocznego powiadomienia o tym fakcie drugą Stronę, w celu umożliwienia podjęcia przez nią stosownych środków zapobiegawczych.

§ 7.

1. W sprawach nieunormowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego.

2. Umowa może być rozwiązana z zachowaniem 1 - miesięcznego okresu wypowiedzenia przez każdą ze stron w każdym czasie, z zastrzeżeniem § 3 ust. 8.
3. W przypadku nie wywiązania się Zleceniobiorcy z warunków określonych w Załączniku do umowy, Zleceniodawca uprawniony jest do rozwiązania umowy bez wypowiedzenia.

4. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy może zagrozić istotnemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu, Zleceniodawca może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. W takim przypadku, Zleceniobiorca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy.
5. Strony mogą wypowiedzieć umowę z zachowaniem 1 – miesięcznego okresu wypowiedzenia w związku ze zmianami organizacyjnymi Zleceniodawcy.

6. Wszelkie zmiany i uzupełnienia dotyczące niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

7. Załącznik do niniejszej umowy stanowią jej integralną część.

8. Spory wynikłe pomiędzy Stronami z wykonania niniejszej umowy, których nie można rozstrzygnąć polubownie, będą rozstrzygane przez sąd powszechny właściwy dla siedziby Zleceniodawcy.

9. Umowę sporządzono w czterech jednobrzmiących egzemplarzach, trzy dla Zleceniodawcy i jeden dla Zleceniobiorcy.
Załącznik:

1. Opis przedmiotu zamówienia i warunki dostawy.
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